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VIGNOBLE
Type de vin Elégant & harmonieux
Encépagement  Cabernet Franc 100 %

Terroir  Sélections parcellaires sur coteau et plateau argilo-calcaire, pro-
pices a la culture et au développement de la vigne.

Culture “culture raisonnée”, respectueuse de lenvironnement avec
enherbement entre les rangs afin de favoriser la limitation des
rendements et de I'érosion. Effeuillage, palissage et vendanges en
vert pour optimiser la maturité et la qualité des raisins.

VINIFICATION  Apreés un éorappage et un tri intéoral de la vendange, la fermenta-
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tion des motts démarre spontanément grace aux levures indi-

genes. La cuvaison dure environ 20 jours sous contrdle constant

des températures de vinification. Ce procédé favorise I'expression
L Lo fruité du cabernet franc. La mise en bouteille a lieu I'été suivant.
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Commentaires Robe grenat et rubis, nez élégant, franc et intense aux notes de

fruits noirs bien mdrs et d'épices. Une bouche harmonieuse,

fruitée et riche avec des tannins soyeux et fondus.
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