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VIGNOBLE

Type de vin
Encépagement

Terroir

Culture

VINIFICATION

DEGUSTATION
Température / garde
Accords

Commentaires
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Riche & complexe

Cabernet Franc 100 %

Terres d'argile a silex datant de I'époque Sénonienne (-80 Ma).
Un sol propice a la culture et au développement de la vigne.
“culture raisonnée”, respectueuse de I'environnement avec
enherbement entre les rangs afin de favoriser la limitation des
rendements et de ['érosion. Effcuiﬂagc, pahssagc et V(—‘ndangcs

en vert pour optimiser la maturité et la qualité des raisins.

Aprés un égrappage et un tri intégral de la vendange, la fermen-
tation des mofits démarre spontanément grace aux levures indi-
genes. La cuvaison dure environ 20 jours sous contrdle constant
des températures de vinification. Ce procédé favorise I'expression

fruité du cabernet franc. La mise en bouteille a lieu I'été suivant.

Entre IS et I7° - agréable dés 2 4 3 ans - garde : 54 7 ans.

Idéal avec des volailles et viandes rouges, et accompagnera par-
faitement des pieds de cochon farcis, du foie de veau poélé au
vieux vinaigre, des ris de veau Po@lés aux champignons sauvages,
des rognons de veau grillés, un carré d’agneau aux girolles, une

épaulc d'agneau braisée, un coq au vin de chinon.

Robe grenat et rubis, joli nez fruité (mfu‘c, cerise noire). Une

bOUCh(‘ ronde, V(‘l()ufé et EerIl’lZlfiqut‘.

37502 Chinon cedex France - tél 0247 97 20 20 - www.coulydutheil-chinon.com




