
GASTRONOMIE 
A déguster entre 14° - 16° 

Délicieux avec 
 

Volailles – Jambon – Agneau 
Grillades – Viandes en sauce  

Poissons grillés 

La complexité d’un grand vignoble est 
telle que chaque vigneron pourrait créer, 
à la façon d’un peintre ou d’un  musicien, 
un chef d’œuvre nouveau pour  
chaque saison.  
En 1984 Couly Dutheil a voulu honorer 
les terroirs de graves en jouant sur le 

fruité, l’élégance, la fraîcheur et ce fut la 
naissance du Chinon les Gravières  
d’Amador de Turpenay. 
 
En 2000, Couly Dutheil a décidé 
d’apprivoiser d’autres harmonies, le 
charme, la sagesse, la rondeur et 
c’est la naissance aujourd’hui d’un 
vin d’automne, plus mûr, éduqué, 
assagi et plus ample qui porte le 
joli nom de Coulée Automnale 
pour dater son arrivée en pays de 
Loire. 
Le terroir argilo siliceux marque 
son profil, mais c’est surtout un 
élevage plus long qui lui donne 
cette silhouette plus complexe 
qui caractérise souvent les plus 
belles réussites. 

 
VIGNOBLE  

¨ Terroir : sables et graviers  
¨ Cépage : cabernet franc. 
¨ Situation : vignobles situés à l’ouest 

de Chinon sur les plaines. 
 
 

VIGNES & CULTURE  
¨ Culture « lutte raisonnée » appli-

quant les principes de rigueur pour la 
conduite de la vigne et  n’utilisant 
que des traitements respectueux de 
l’environnement 

¨ Contrôles et tests de maturité en pé-
riode de vendange. 

 
 

 VENDANGES 
¨ Vendanges mi octobre par temps  sec 
¨ Sélection & tri manuel 
¨ Egrappage total 
¨ Rendement : 45 hl/ha  
 
 

VINIFICATION 
¨ Cuverie : inox thermorégulée . 
¨ Fermentation : 15 jours 
¨ Séparation des vins de goutte & des 

vins de presse. 
¨ Macération : 2 semaines 
¨ Elevage en cuve – Soutirage &     

collage traditionnels 
 
 

Commentaires  
de 

Dégustation 
 

¨ Oeil : Robe brillante, rubis léger,    
reflets violets. 

¨ Nez : frais et délicat de fruits rouges, 
fraises et framboises. 

¨ Bouche : souple et fruitée, attaque 
souple et des tannins déjà bien    
fondus. 

 
 
 
 

EVOLUTION 
A  boire dès maintenant 

Potentiel de Garde: 2 à 5 ans. 
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