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CHINON AOC 2006
C]os de | ’Ecllo Cuvée Crescenclo
Cabernet ][mnc

Super])e propriété, exposée plein Sud et située
face au Chateau royal de C]qinon, le Clos de

'Echo a certainement été un des tout premiers

vigno]ales du Chateau et sans doute de Chinon.
Ancienne propriété du célebre et grand humaniste
Francois Rabelais, le Clos doit son nom au formi-
dable écho qui répete sans faillir et queue que soit
la 1angue les joyeuses déclarations de nos amis
touristes face aux royales murailles du Chateau.
Voué quelques temps a la procluction de céréales,
il fut achets en 1952 par René & Madeleine
Couly qui lui redonnérent sa fierté en recréant
un vignoble digne de ce grand terroir.
Le sol a dominante argilo calcaire est un
lieu de prédilection pour le cabernet franc.
Profitant des superbes millésimes de cette
fin de siecle et apres plusieurs années de
recherche & de travail sur les faibles
rendements et les principes de lragri—
culture raisonnée , notre famille a voulu
créer une Cuvée d’exception en sélection-
nant plus particulierement la pente pour
en faire une bouteille de grancle garcle.
Baptisée Crescendo, cette bouteille rare
& exceptionnelle est uniquement

disponible dans les tres Grands Millési-

mes et bénéficie d‘un potentiel de

vieillissement tout a fait étonnant.

GASTRONOMIE

Décanter 2 heures avant service
Rare & considéré comme le plus élégant et
concentré rouge de Loire
A déguster entre 15° et 18°
Volailles réties ou a la broche

Agneau & pisce de boeuf grillse ou rétie
Petit & grana’ gi[)ier
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VIGNOBLE

Sol : argilo-calcaire

Cépage : cabernet franc.

Surface: 17 Ha

Situation & Exposition : proximité arriére du Cha-

teau de Chinon avec une exposition plein sud.

VIGNES & CULTURE
Culture « lutte raisonnée », appliqua,nt les principes
de rigueur pour la conduite de la vigne et n'utilisant
que des traitements respectueux de Tenvironne-
ment.

Controle & tests de maturité avant Venclanges

VENDANGES
Vendanges manuelles vers le 1er octobre 2003 par
beau temps sec et chaud.
S¢lections & tris de raisins

Egrappage total
Rendement : 35 hl/ha.

VINIFICATION
Cuverie Inox tl'lermore'gu]ée avec systeme de pi-
geage.
Fermentation 15 jours & macération de 4 semai-

nes.

Soutirages réguliers et collage artisanal aux blancs
dceufs.

Elevage & affinage en fats de chéne penclant 9
mois.

Mise en bouteille : septeml)re 2007

Degré 13°5

Commentaires de dégustation
par le jury
du Concours des Vins de Loire 2008

Ce vin brillant a une couleur cerise noire aux re-
flets violets.

Le nez complexe s'exprime sur des odeurs fruitées
(fraise, framboise, mire) et genrichit de notes dou-
ces de Vaniue, fumée et bois de chene.

La bouche de ce beau Chinon offre une attaque
charnue puis se développe sur une matiere dense et
puissante encore soulignée par le bois¢ et les tanins
bien présents. La finale qui persiste longtemps si-
gne un beau terroir. Superbe Chinon au fort poten-
tiel.

DISTINCTION

Médaille I'Or
Concours des Vins de Loire 2008
Prix des Vinalies

26 éme Vinalies nationales

EVOLUTION
Tres Agréab/e dés: 3 a 0 ans

Extraordinaire aprés: 10 a 15 ans.

Potentiel de garde : 15 a 25 ans
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